
                                                                                                                                

洽富實業生產全台第一隻國產氣冷雞 

全台首座歐規的氣冷白肉雞電宰設備 國人享有更好的雞肉品質 

全台最高安全規格「氣冷雞」 翻轉台灣畜產升級 

發布日期：2016年6月21日 

   

 

 福壽實業斥資12億打造全台首座歐洲規格「洽富食品加工併設電宰廠」！洽富率先以先進的

全球品牌電宰設備與製程升級帶動台灣畜農業改革！以維護台灣食品安全責任下， 洽富顛覆台灣

屠宰業30年來使用的傳統水冷式降溫法，引進全台唯一氣冷降溫設備，洽富實業啟動農場到餐桌的

產業新革命，賦與消費者有選擇的權利！  

洽富的目標與期許是帶動整個產業鏈的進步，全新洽富廠房的成立只是我們行動的一部分，

2016年6月21日洽富取得全台第一家以白肉雞家禽屠宰分切產品範圍通過產銷履歷驗證證書, 我們

有具產銷履歷驗證通過的飼養農場與通過產銷履歷驗證電宰分切廠證書，在整合集團資源下，達成

飼料、農舍、電宰廠、銷售通路，從源頭到消費端把可追溯性traceability實際落實，我們期望以

後大家在市面上吃到的洽富雞，是最安全的雞！我們認為當消費者有權利選擇更好的產品，並期許

自我的努力才有機會促成整個產業鏈生態不斷進步與改革，這就是我們談的”翻轉台灣畜產升

級”，也是我們最重要的使命！」 

 

「洽富白雞肉食品加工併設電宰廠」在2016年3月正正式啟動之後，目標年產二千萬隻，此次藉由

食品展希望將『洽富氣冷雞』以安全美味食材原料與國內大型餐廳與餐飲連鎖品牌、飯店及食品加

工廠合作，為餐飲業共同創造一個來源安全、品質優良且美味的飲食而努力。 

 

  

 

 

 

 

 

 

 



                                                                                                                                

 

全球第一品牌電宰設備、五大高規格把關 

洽富首先推動台灣更高品質畜產特與全球電宰設備第一品牌－荷蘭Marel Stork，引進歐規設

備，以全台最高規格做五大把關： 

一、 人道屠宰：為使雞隻情緒穩定，待屠宰雞隻，全區域採藍光照明，且有別於一般使用高

電壓電暈雞隻，導致雞翅間微血管破裂較不人道，洽富實業使用高頻低壓機器電暈，堅

持保障動物福利。 

二、 生產流程自動化：屠宰生產以食品廠等級採自動化一貫性生產流程，降低雞隻與作業人

員接觸，減少生物體交叉污染機率，並提升生產製造效能。 

三、 Air Shower無塵室管控：所有人員進入生產廠房前，皆先須進入比照晶圓廠等級之無塵

室，進行消毒作用。 

四、 採用高規格食品安全管控設備： 

 全台唯一RO水屠體清洗機：以RO逆滲透水清洗屠宰後雞隻體內外，降低自來水中的

細菌接觸，確保肉品衛生。 

 全台唯一氣冷設備：顛覆傳統水冷降溫法，以全長1,975公尺，0~-1度C的氣冷室，

同時快速、低溫冷卻20,000隻雞隻。 

 全台唯一照相系統：雙層關卡照相辨識系統，為雞隻建立身分證，並有獸醫師駐廠

確認安全後出廠，達進雞端到出貨端溯源管理。 

五、 高規廢棄物處理：全自動場內清潔系統，高壓吸取廠內廢棄雞毛至洗滌清潔塔；水資源

再利用，每天回收再利用廠內500噸廢水，做廠外清潔與澆花，回收水水質物質檢測低於

排放標準1/3，領航業界！ 

 

洽富啟動產業新革命，翻轉台灣30年來電宰生態 

提升台灣屠宰品質媲美歐美高標準 

台灣人超愛吃雞排，過去曾創下一年四十億的經濟奇蹟，根據雞肉行銷加工業者統計，台灣

每天雞排消費量超過25萬片。台灣人一周的雞肉消費量就高達350萬隻。大量的雞肉成為餐桌上的

佳餚，食品安全不該只是口號，對於產品的飼養來源、飼養衛生，甚至屠宰、保存方式，更應被管

控！台灣三十多年的長時間維持傳統水冷式將雞肉浸泡於水槽中降溫降溫生產製程，冷卻過程裡，

雞肉會吸進水份，流失肉汁，也因含水量高，影響肉質口感，造成很多消費者不喜歡肉雞的軟爛，

這就是因為水冷浸泡降溫導致。而國際上屠宰業發展有成的歐盟及部分美國大廠早就以氣冷式專利

( Air Chilled )—是以冷空氣噴灑讓雞肉降溫，雞肉不增加含水更保有原汁原味，口感結實有嚼勁。

洽富引進全球尖端的氣冷式設備並以全自動化來執行人道屠宰，打造高水準氣冷雞洽富品牌，就是

要把最好的雞肉品質呈現給消費者，它更將承載一個標竿使命『將台灣屠宰品質提升，達到媲美歐

盟的高標準』。 

 



                                                                                                                                

洽富致力從農場到餐桌與實踐溯源管理 

成為全台第一家以歐盟規範為目標的專業雞肉生產供應商，斥資引進先進設備及技術，僅是

洽富圓夢的首部曲；對洽富而言，從牧場到餐桌，品質是需一點一滴堅持並累積而來的，更堅信要

從源頭開始就要進行嚴格的品管，並且相信惟有「透明化」和「可追溯性」是才是解決食安問題的

不二法門。洽富接著要做到每隻雞從在福壽的牧場飼養開始，就有「身分證」，進入洽富屖宰系統

後，從掛雞開始，一路處理到包裝，每隻雞不會混淆，更能追本溯源，精準達到產銷履歷的要求。

洽富的系統要把「可追溯性」(traceability)落實為真正的動詞，而非空泛的形容詞。 

 

 洽富實業在今年6月21日取得全台第一家以白肉雞家禽屠宰分切產品範圍通過產銷履歷驗證證

書, 因此我們具有產銷履歷驗證通過的飼養農場與通過產銷履歷驗證電宰分切廠證書，將逐步實現

從農場到餐桌食品安全的信賴工程目標。 

我們更希望『洽富氣冷雞』的誕生，代表著台灣屠宰業品質提升，為達到媲美歐洲的高標

準，洽富實業懷抱著讓消費者吃得更好的理想，提供國人高品質的國產雞肉，因為國人有權利享用

更好、更美味的產品！唯有在產業的正向循環中最大的受益者才是消費者；洽富實業將透過洽富這

個品牌經營，除了彰顯生產者的精神與負責態度外，還希望影響上游合作對象及下游產品銷售通

路。『食安信任  來自選擇的權利』當消費者有選擇的權利，重視食物的來源，帶來的改變力量自

然越大，這也會督促企業自主地將倫理精神扎實貫穿到每個環節，以國際規格引航業界，如此才能

真正樹立起「Food Trust」。 

 

 

洽富實業公司簡介 

洽富實業是福壽集團的新興事業體，秉持以「創造一個良性循環的農業生態：從農場到餐桌上的食物是吃進

健康」的理念，致力於提供消費者一個來源穩定、品質優良、安全衛生的商品。有鑑於食品安全已成為國際

關注議題， 本公司為全台第一家以歐盟規範為目標的專業雞肉生產供應商，並透過優質商品與同步提供的

整體解決方案，成為客戶最佳事業合作伙伴。  

 

洽富整合禽畜產業供應與銷售兩端鏈結，以永續地球的格局，讓企業經營更不同，洽富的合作生產體系是以

創造一個良性循環的農業生態為目的，長期供銷有品質的福壽飼料給合作的禽畜戶，以契養、保障價格的策

略來降低禽畜戶養殖過程中的風險。各類生鮮肉品皆透過公司的配銷機制來銷售，提供消費者一個來源穩

定、品質優良、安全衛生的商品。 


